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Presseinformation

Live auf der iba 2025: Wettstreit um Konditoren-Gold

Am 21. und 22. Mai wetteifern die besten Konditoren aus fiinf Landern beim
The iba UIBC Cup of Confectioners um die Goldmedaille. In Halle 14 zeigen
Konditorinnen und Konditoren auf der fiihrenden Weltmesse fiir Backerei,
Konditorei und Snacks hochste Handwerkskunst. Eine internationale
Expertenjury bewertet die Schaustiicke. Unterstitzung gibt es vom
interessierten Messe-Publikum. Die Siegerehrung findet am Donnerstag, den
22. Mai statt.

Miinchen/Diisseldorf, 12. Mai 2025 — Konditorenkunst auf hochstem Niveau

sieht man beim The iba UIBC Cup of Confectioners an zwei Tagen. In der

Dusseldorfer Messehalle 14 startet am 21. Mai der internationale Wettkampf der
Konditoren. Auf der iba, der fihrenden Weltmesse fiir Backerei, Konditorei und
Snacks stellen sich Vertreter aus finf Nationen in glasernen Schaubackstuben
dieser besonderen Herausforderung. Im Finale: die besten Konditoren aus
Albanien, Deutschland, Korea, Mexiko und Vietnam. Der Wettkampf um die
Goldmedaille der Konditoren wird gemeinsam vom Zentralverband des Deutschen

Backerhandwerks und dem Deutschen Konditorenbund veranstaltet.

,»Kunst“ als Wettbewerbsthema

Unter dem Motto ,Kunst® werden diese Konditorentalente an den beiden
Wettbewerbstagen sifie Kreationen herzustellen: ein Schaustlick, eine glasierte
Torte, drei verschiedene Sorten Petit Fours, Pralinen, modellierte Figuren sowie
themenbezogenes Geback. Samtliche Zutaten mussen essbar sein und alle
Verzierungselemente vor Ort hergestellt werden. Fur Deutschland treten beim The
iba UIBC Cup of Confectioners die Berlinerin Amelie Natterer und Marleen

Oehmke aus Berchtesgaden an.

Internationale Jury

Die Bewertung erfolgt durch eine internationale Jury, bestehend aus Remy Corbet
(Norwegen), Antonio Carlos Henriques (Brasilien), Marios Papadopoulos
(Griechenland) unter dem Vorsitz von René Klinkmlller (Deutschland). ,Ich
erwarte mir von den teilnehmenden Landern viel Kreativitat und Genauigkeit in der

Ausflhrung. Der Geschmack spielt flir mich eine sehr grof3e Rolle und sollte nicht
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dem Aussehen nachstehen, auch wenn das Thema Kunst der Konditorei ist. Jedes
Land sollte seine Starken ausspielen und ein Stlick Heimat auf den Schautisch

einflieBen lassen®, betont der Jury-Vorsitzende René Klinkmiiller.

Live beim Wettbewerb dabei sein

Spannung ist garantiert, denn das Messepublikum kann am Mittwoch, 21. Mai und
Donnerstag, 22 Mai ab 9.30 Uhr live mitverfolgen, wie die siRen Kunstwerke
entstehen. Geback und Petit Fours werden bereits am Mittwoch um 10 Uhr, Torten
und Pralinen um 13 Uhr bewertet. Um 15 Uhr ist dann die Bewertung von Figuren

und Schaustiick dran.

Tags darauf folgt die zweite Runde der Bewertungen um 13 bis 14 Uhr und um 15
bis 15.30 Uhr im iba.FORUM. AbschlieRend werden am Donnerstag um 16 Uhr
die Siegerinnen und Sieger im iba.FORUM gekurt. Verliehen werden au3erdem

der Sonderpreis ,Bestes Schaustiick® und der Kreativ-Preis des Jury-Prasidenten.

Teilnehmer in alphabetischer Reihenfolge

Albanien: Vasil Terziu und Bledian Ibrahimllari

Deutschland: Amelie Natterer und Marleen Oehmke

Korea: In Seok Kim und Kyung Joo Jang

Mexiko: Gustavo Adolfo Fragoso und Oscar Paniagua Galindo
Vietnam: Le Truc Huynh und Vi le Thi Thanh


https://www.iba-tradefair.com/de/e/siegerehrung-the-iba-uibc-cup-of-confectioners.61231

Uber die iba

Die iba, die fiihrende Weltmesse fiir Backerei, Konditorei und Snacks, findet in ihrem
regelmafRigen Turnus alle drei Jahre auf dem Messegelande Mlnchen statt. Die Fachmesse
fasst alle Produkte und Technologien zusammen, die fur Backer und Konditoren aller
Betriebsgrofien, Entscheider aus der Backwarenbranche und der StuRwarenindustrie sowie
den Lebensmitteleinzelhandel relevant sind. Das Themenspektrum reicht von Rohstoffen,
Backzutaten und Tiefkihlbackwaren Uber Produktions- und Verpackungstechnik,
Prozessoptimierung und Informationstechnik bis hin zu kompletten Inneneinrichtungen von
Backereien, Konditoreien oder Cafés. Zur iba 2023 kamen 57.000 Fachbesucher aus 150
Landern. Insgesamt stellten 1.073 Firmen aus 46 Landern aus. Um der backenden Branche
kontinuierlich eine Blhne zu bieten, findet die iba vom 18. bis 22. Mai 2025 auf dem
Messegelande in Dusseldorf statt. Ab 2027 wird die iba wieder im Drei-Jahres-Turnus im
Herbst auf dem Messegelande Minchen durchgefiihrt.
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Claudia Huber, Marketing and Public & Media Relations Manager
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Hinweis an die Redaktionen
Veroéffentlichung kostenfrei — Beleg erbeten. Alle Pressetexte und Fotos zur iba kénnen Sie
auch aus dem Internet herunterladen unter: www.iba-tradefair.com/presse/

LinkedIn www.linkedin.com/company/ibatradefair/
Facebook www.facebook.com/iba.tradefair
Instagram  www.instagram.com/iba.tradefair/
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